Tous nos plats sont faits maison par notre chef sSitham.

Toutes nos viandes sont d'origine France ow de la communauté
européenne.

A propos de La cuisine thaie

La gastronomie thailandaise est mondialement célébre.
uelle solt pimentée ou plutst douce, L'harmonte est Le
guide principal que L'on trowve derriére chague plat. La
culsine thaie est essentiellement Lle mariage d'influences
culinatres de Lorient et de Locetdent harmonieusement
combinées en une unigue entité thate.

Les caractéristiques de La cuisine thaie dépendent de celul
qui prépare, pour gui elle est faite, pour guelle occasion, et
ow elle est préparée. Les plats peuvent étre affinés et
adaptés & tous les palais. A Lorigine, La cuisine thaie
reflétait les caractéristiques d’wn mode de vie a proximité
de L'eaw.

La faune aguatigue, les plantes et Les herbes en
constituaient les éléments principaux. Les gros morceaux
d'aliments étaient amincis. Des influences postérieures
ont tntroduit L'habitude de cuisine thaie. Du fait de
Linfluence bouddhiste, Les thais ont évité d’introdutre de
gros morceaux d'antmaux dans lewr cutsine. Ceux-cl
furent coupés menus et préparés avec des herbes et des
épices. Les méthodes culinaires traditionnelles thaies
consistatent en une culsson i La vapewr ou now, et en
grillade.

Nos prix sont nets, taxes et services compris.



Nos cocletatls et bolssons

Cocktatls

Cocktail maison

Apérol Spritz
Disaronno Sour
Highball

Sagatiba Caipirinha

Williamine Mojito

R blane trols rivieres,
Jus d'orange, de pomume,
d'ananas et grenadine
Apérol, Prosecco, eau
gaZeuse, orange
Dlsaronno, cltron pressé,
sucere de canne

Bourbon, eau gazeuse, jus
de cltron, suere de canne
cachaca, cltron vert, sucre
blawne

Rhum, Limonade, cltron
vert, menthe

Cocktatls sawns alcool

Cocktail
de fuit maison

Virgin mojito
Sodas

Coca Cola/Zéro
Fuzetea péche
Sprite

Schweppes tonic
Schweppes agrumes
Orangina

Red bull

Jus d'orange, de ponine,

d'ananns, grenadine

zzcl
zzcl
zzcl
zzcl
zzcl
25¢cl

=zcl

10€

10€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
4,50€

Apéritifs et Champagnes

Ricard/51/Casanis
Martini rouge/blanc
Porto

Vodka

Long drink

Bourbon Jack Daniels
Coupe de champagne
Kir

Kir royal

4cl
el
el
el

12cl
Rhvwm/Vodka/Gin/
\/v‘msl%g

4cl

12cl

4€
5£€
5£€

9¢€

BLEres

Panaché 25cl
Singha biere thai 23cl
Chang biére thai 23cl

VLIS aw verre et Plehets

Vin au verre 12cl - Pays d’Alx
Rouge/Rosé/Blanc

Vin au pichet Rouge/Rosé/ Blance
L/a e Litre

(uniquement le midi) )
1/5 0{5 Litre

Eaux et Jus

Perrier =3cl
Eau Plate by Cthai 1 Litre

Eau Pétillante by Cthai 1 Llitre

Sirops Fraise/Menthe/
Grenadine/Péehe

Jus thailandais Mangue/fraise/grenade/Ly

au basilic et au fruit chee/cocktail de fruit

Bolssons chawodes

Café expresso, Déca
Allongé, Noisette

Café creme/Cappuccino
Chocolat

Thés & Infusions

Digestifs

Limoncello Manzana sel

Get 27 sel
Cognac/Armagnac/ 5cl
Calvados

Whisky chivas 5cl

5€
5€
5€

5€

6,50€
8,50¢

3,50€
4€
4€
2,50€

4€

2¢
2,20€
4€
4€
4€

PR

gL

gL



Entrées

Dégustation
1. Assiette Cthat Assortiment maison frit
2 newms, 2 samossas, 2 belgnets de crevettes, 2
vaviolis frits 2 brochettes poulet saté et sow viz coco.
Fritures 5 pitees
1. Porpia Nems maison poulet et crevettes.
2. Kiawtod raviolis frits crabe et crevettes.
2. Poulet Saté En brochette avee sauce aux cacahuetes.
4. Samossa Belgnets frits au beewf et curry jaune.
5. Saiko Duo de saucisses thates, pbment et gingendbre.
6. Kungchoup Belgnets de crevettes.
. Poulet 5aki’cori En brochette avee sauce yakitorl aux oignons
frits
Salades
9. Yammamuang Kung J  salade de mangues, crevettes et noix de cajou
10. Yamwoosen kung 'y Salade de vermicelles plouantes aux crevettes.
11, YamthaLag ﬁﬁ Salade de fruits de La mer plimentée.
12. Salade Cthat Salade de poulet i L'ananas, crudités, germe de
Soja et Cacahuetes avee wne sauce Ananas.
13. Lap ﬁ Salade assatsonnée d'herbes de citronnelle,
menthe fraiche et piment. Servie chaude.
Fpoulet
*oceuf
SDM’PCS
14. Tomyam lung Jjj Soupe de crevettes et gambas i La cltronnelle
plmentée.
15 Tomkeha kal J Soupe de poulet velevée au latt de coco, parfumée
de cltronnelle, qalanga, feuilles combawa et
coriandre .
16. Kyo Nam Soupe de raviolis au crabe et crevettes.

20€

12£

12£
12£
12£
12£
12£

12£

14€
13,50€
13,50€

14€

14€
16€

16€

15¢€

15¢€



Noutlles

101. Pad kee mao ISP Nouilles de riz sautées au beeud, Lait de coco, 16€
phte de plment.
102. Baml Tala Y III NouLLLesJauwes sautées aux frults de mer, 16€
CUIY rouge, bastlic that.
103. Bamti kiawwan 'y NouiLLesJauwes aw poulet, curry vert, Latt de 19,50¢
coco.
1041. Pad that kat Nouilles de viz sautées, poulet, 15¢
pousses ole soja et cacahuetes.
1042. Pad thai nua Nouilles de riz sautées, beewf, pousses de soja et 17£
cacahuetes.
104=2. Pad that levw\,g Noulilles de riz sautées, crevettes, pousses de 18€

soja et cacahuetes.

1044. Pad thai plamuk Nouilles de riz sautées, selches, pousses de soja 19¢
et cacahuetes.

1045. Pad that mixte Noudilles e viz sautées, crevettes et, seiches, 19¢
pousses ole soja et cacahuetes.

RLzZ sautés

1051. Khao Paal kat Riz sauté aux LEgumes et poulet. 16€
1052. Khao pad nua Riz sauté aux légumes et beeud. 17€
1053. Khao pad Rung Riz sauté aux Légumes et crevettes. 18¢€
1054. Khao pad plamuk Riz sauté aux Légumes et seiches. 19¢
1055. Khao pao mixte Riz sauté aux Légumes, selches et crevettes. 19¢

106. Khao pad sapparot Riz sauté aux crevettes, ananas et noix de 19¢

cmjou.
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05.
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Nos plats ... de La tervre

Au poulet
Krapao Kat 'y Poulet sautt basilic that plmente.
Massamawn kat J Poulet au CUFYY, POMIME de tevve, Lait de coco,
cacahuetes et cardanmone.
Kiaw wawn kat Jﬁﬁ Poulet aux curry vert et Lait de coco.
Priaw waw kat J Poulet sauté i L'ananas et Légumes.
Servi avee une sauce atgre oouce.
Kiaw wawn kat Poulet aux curry jaune et Lait de coco.
Au beeuf
Krapao nua III Bouf sauté au basilic that plmenteé.
Pad king manao nua Boeuf sauté au gingembre et citron.
Au canard
Pad ma kRham ped coanard grillé o la sauce tamarin.

Pad ped saranae ped JI  canard grillé sauté i Lo menthe fraiche et
plment

Tous nos plats sont accompagnés e Llewr riz.

17£

20€

20€

17£

20€

19¢
19¢

22L

22L
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4022.
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Nos plats ... de La mer

PLaj lan I

Plahmule 5ales

Kra tlam kRung
Kaew wan kRung) III

Priaw wan kung I

Kaew wan kung

Priaw wan plamuk J

Kra tlam plamuke

PoLSSONS

Filet de polsson craquant a la sauce algre
douce.

Poulpe sautée au poﬁwe, o Latl et cortandre.

Crevettes

Crevettes sautées au poiwe, o L'atl et cortandre.
Crevettes aux curry vert et Lalt de coco.

Crevettes sautées o L'onanas et Légumes.
Servi avee une sauve atgre douce.

Crevettes aux cungaw»e et Lait de coco.

Selches

Selches sautées o L'ananas et Légumes.
Servi avee une sauce atgre oouce.

Selches sautées au poéwe, o Latl et cortandre.

Tous nos plats sont accompagnés oe Llewr riz.

20€

22L

19,50¢
21¢

22,50€

21€

20€

20€
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Véoétarien

Nems végétariens
Bami pak
Pad thai pak

Kaew waw pak& III

Kaew wawn pak&

Nems aux Légumes.
Nouilles jaunes sautées au tofu et aux Légumes.

Noudilles de riz sautées au tofu et aux Légumes,
pousses de soja et cacahuetes.

Tofu et Légumes au curry vert et Lait de coco.

Tofu et Léguumes au curvy jaune et Lait de coco.

sSawns gluten

Ya mmamuang Kung J

Yamwoosen Rung vy
YamthaLa Y IS
Salade cthat

Lap I

Pad that kat

Pad thai nua

Pad that kung
Pad thai plamulke
Pad thai mixte
Massaman kai J

Kiaw wan kai SIS
Kiaw wan kat
Kaew wan kung) JﬁJ

Kaew wan Rung

Salade e mangues, crevettes et noix de cajou
Salade de vermicelles plgquantes aux crevettes.
Salade de fruits de Lo mer plimentée.

Salade de poulet o L'ananas, crudités, germe de
soja et Cacaluetes avee Wne sauce ANAnas.

Salade assatsonnte d’herbes de citronnelle,
menthe fraiche et plment. Servie chaude.
Fpoulet
*oceuf

Nouilles de riz sautées, poulet, pousses de soja et
cocahuetes.

Nouilles de riz sautées, beewf, pousses de soja et
cacahuetes.

Noutllles de viz sautées, crevettes, POUSSES de
soja et cacahuetes.

Nouilles de riz sautées, seiches, pousses de soja
et cocahuetes.

Noulilles de viz sautées, crevettes § seiches,
pousses de soja et cacahuetes.

Poulet au KTy, pomme de terve, LaLt de coco,
cacahuetes et cavdamone.

Poulet aux curry vert et Lalt de coco.
Poulet aux cungawue et Lait de coco.
Crevettes aux curry vert et Lalt de coco.

Crevettes aux cungaw»e et Lait de coco.

12¢
17,50€

17,50€

21€

21€

14€
13,50€
13,50€

14€

14€
16€

15¢€

17£

18€

19¢

19¢

20€

20€
20€
21€

21€



901.
902.
90=.
904.
905.
906.
907

Burger aw poulet ou au beewf avee sa portiow de frites (supplément 5¢€)

ACCOMPAGNEMeEnts

Khao suay Riz parfumé that « L'oiseau céleste ».
Khao niaw Riz gluant thai « Uoiseaw céleste ».
Khao pad maprao Riz sauté parfumé avee coco rapée.

Pad pak rua Lt

Légumes sautés crogquants.

Pad thai lek Noudilles sautées aux Légumes.
Baml lek Nouilles jaunes sautfes aux Légumes.
Frites matson

Poulet mariné avee ses noutlles sautées
ou
Poulet mariné avec sown riz sauté aux Légumes
ou
Poulet mariné avee sa portion de frites
ow

1 boule de glace

Sirop ou jus de fruits

Notre chef Stham vous rappelle que tous nos
plats sont faits maison et préparés a la minute.

Parfols Ll Yy a de L'attente ; nous avons chotst de
privilégier La qualité et Les saveurs
authentigues oe nos plats plutot que La
raplolité.

Le VOUS remiercle PoUr Votre
compréhewsiow

5¢
et
6,50£
F£
F£
F£

5€



Nos desserts

News chocolat banawne
Mangue Sticky Rice
Crépe banane et Latt de coco

glace thailandaise aux fruits frais

Moelleux *Au chocolat
AW caramel

café gourmand café ou the gowrmand selon La pitisserie
du jour

Fruit frais *Mangue fratche

*Ananas frats

Dessert du jour
Coco givrée maison
Citron givré maison

orange givrée

10€
12€
10€

10€

F£
F£
10¢€

g€
g€

11€
9¢€

9¢€
g€



Notre carte des vins

St Hilatr
chiteau virant
L’Olivette

St Hilatr
Chiteau virant
vacqueyras Mil
Miwufcg

St Hilatr
chiteau virant
L’Olivette

vranken

Les vins blawnes

Coteaux d’Alx-en-Provence AOP
Coteaux d'Alx-en-Provence AOP
Bandol AOP

Les VLAS roSés

Coteaux o’ Alx-en-Provence AOP
Coteaux o’ Alx-en-Provence AOP
Cuvée prestige AOP

cote de Provence AOP

Les VIS rouges

Coteaux d'Alx-en-Provence AOP
Coteaux d’Alx-en-Provence AOP 50cl
Bandol AOP

Le champagwne

Brut

50cl

50cl

22LE

21€

21

75cl
75cl
75cl

75cl
75cl
75cl
75cl

75cl
75cl
75cl

75cl

25€
et
43L

et
et
35¢€
58

et

27£
43€

&7



